
La gourmandise 
est  un joli défaut

www.hansel-et-gretel.com

Astuce : demandez notre carte des Brunchs, servis le Dimanche de 11h à 15h

Nos entrées

Croustillant de chèvre à la menthe gratiné au miel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,50

Crumble végétarien (aubergines, courgettes, tomates)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,50

Rouleau de printemps aux poissons fumés  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00

Mousse de thon aux citrons confits . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50

Nuage de fromage blanc sur légumes de saison  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50

Nos plats

Mille-feuille de confit de canard, sauce pain d’épices . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,00

Boudin noir et sa purée de pommes vertes, gâteau de patates douces  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,50

Pavé de saumon et sa sauce parfumée au thé, riz soufflé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,00

Croustillant de patates douces sur salade fraîcheur  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,00

Nos Desserts

Crumble aux fruits rouges  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00

Tiramisu aux poires parfumé à la rose  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50

Fondant au chocolat « très fondant »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,50

Crème brûlée à l’extrait d’amande douce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00
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Nos  « gargantuesques » 

L’assiette mexicaine
Émincés de poulet marinés aux épices, maïs, comté, guacamole, pain suédois, salade  . . . . . . . . . .12,00

L’assiette du bosphore
rouleaux de printemps aux  poissons  fumés et petits légumes, fêta, salade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50

L’assiette vigneronne
Foie gras sur pain d’épices, magrets de canard fumés, salade aux noix et raisins   . . . . . . . . . . . . . . .15,00

Nos vins

Edelzwicker 2003
Le verre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50

Le pichet 50cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,00

La bouteille  75cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18,00

Muscat 2003 
(médaille de bronze Mâcon 2002)
Le verre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50

Le pichet 50cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,00

La bouteille 75cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,00

Pinot noir rosé 2001
Le verre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50

Le pichet  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,00

La bouteille 75cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,00

Pinot noir Fut de chêne 2004
Le verre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,70

Le pichet  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,00

La bouteille 75cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25,00

Gewurtzstraminer 2004
Le verre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,00

Le pichet 50cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18,00

La bouteille 75cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24,00

Gewurtzstraminer 2004 
(vendanges tardives)
Le pichet 50cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35,00

La bouteille 75cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 49,00

Crémant d’Alsace Brut 
(médaille d’or Colmar 2000) :
La flûte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50

La bouteille 75cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26,00

Nous acceptons les CB, les Tickets restaurants, et les espèces.

www.hansel-et-gretel.com

« Le Menu Enfant »
10,00

Le Croque « rigolo » avec salade et tomates
ou Gnocchis au coulis de tomates-basilic, 

gratinés au parmesan

Fondant au chocolat  ou Fromage blanc à la barbe à papa

Jus de fruits, lait fraise ou soda au choix


